
 

   
 
 
 

 

   

   

SSSTTTAAARRRTTTEEERRRSSS        
 

Chips & Salsa               $9 
Fire Roasted Salsa, Tortilla Chips, House Made Guacamole  
   
Roasted Garlic Hummus            $9 
Served with Garden Vegetables and Pita Bread 
 
Green Chili Pork              $11 
Braised Pork, Warm Tortillas, Cilantro, Cotija Cheese 
 
Fire Shrimp                $13 
Sautéed Shrimp, Agave Fire Sauce 
 
Spinach and Artichoke Dip            $12 
Warm Pita and Tortilla Chips 
 
Crispy Calamari              $13 
Basil Aioli, Grilled Lemon 
 

SSSOOOUUUPPP///SSSAAALLLAAADDDSSS       
 

Chicken Tortilla Soup            $7 
Pulled Chicken, Avocado, Cilantro, Sour Cream, Tortilla Strips 
 
Soup of the Day              $5 
 
House Salad               Small  $6                                           Roasted Pork Tenderloin*            $19 
Romaine and Iceberg, Radish, Carrot, Cucumber         Large               $8 
Lemon Herb Vinaigrette 
 
Caesar Salad  Small  $7 
Romaine, House Made Crouton            Large   $9 
Parmigianino Cheese 
 
Southwest Salad              $13 
Grilled Corn, Black Beans, Shredded Cheese 
Pico de Gallo, Tortilla Strips, Chicken Tenders 
Avocado Cilantro Lime Dressing 
 
Add to Any Salad 
Grilled Chicken              $3 
Grilled Shrimp               $5 
Seared Salmon              $8 
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SSSAAANNNDDDWWWIIICCCHHHEEESSS    
 

BBQ Pulled Pork                $13 
Challah Bread, Coleslaw, Tobacco Onions 
 
Marriott Burger*              $14 
100% Angus, Cheddar Cheese, Crisp Bacon, Sesame Bun, Fries  
 

Beer & a Burger* $18 

A Marriott Burger Partnered  

with an Ice Cold 22oz Draft Beer  

   

EEENNNTTTRRREEEEEESSS    
 

 

Baked Macaroni and Cheese          $15 
Spiral Noodle, Roasted Chicken, Tomato, Mushroom 
Cheese Sauce 
 
Chicken Pot Pie              $17 
Peas, Carrots, Onions 
 
Meatloaf                 $17 
Mashed Potato, Baby Carrots, Mushrooms, Tomato Demi 
 

Brussel Sprouts, Potato Puree, Apple Cherry Chutney 
 
Cedar Plank Salmon*            $21 
Asparagus Tips, Tomato Orzo, Lemon Herb Butter 
 
Country Fried Steak*            $23 
Beef Cube Steak, Mashed Potatoes, Cracked Pepper Gravy 

We are pleased to accommodate all dietary needs and restrictions.   
18% gratuity will be added to parties of 8 or more. 

 

*These items are served cooked to order and can be served raw or 
undercooked.  

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood or eggs may 
increase your risk of food‐borne illness,  

Especially if you have certain medical conditions. In regard to the safety of 
these items written information is available upon request. 

JJJWWW    LLLIIIFFFEEESMSSMM  HEALTHY CHOICES   HHEEAALLTTHHYY  CCHHOOIICCEESS  

Vegetarian Burger  $13 
Black Beans, Lentils, Quinoa, Diced Peppers and Onion  
Spinach, Feta, Tomato Pesto 

Classic Turkey Club (Lactose Free)  $13 
Roasted Turkey, Crisp Bacon, Tomato, Lettuce  
On Toasted White Bread, House Made Chips 

Seared Salmon Salad * (Gluten Free/Carb Conscious)  $19 
Green Salad, Sundried Tomato, Roasted Mushrooms   
Shaved Asparagus 

Roasted Pork Tenderloin* (Carb Conscious)  $19 
Brussel Sprouts, Roasted Carrots, Apple Cherry Chutney 

Grilled Chicken Breast (Low Fat)  $15 
Garden Vegetables, Brown Rice 
 
 


